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12. Tag: Mina Sulman - Bahrain
~Amuse gueule Mend™

Fein abgestimmte Kdstlichkeiten und vieles mehr.
Am Abend servieren wir euch ein Meni der Sonderklasse.
11 verschiedens Gaumenkitzler, auch Amuse gueule genannt,

Beginn heute: 18.30

Gansestopfleber - Praline in Pumpernickel
und karamellisierte Apfelspalten
o o
Beluga - GrieB - Kuba
Gebackene GrieBknadel mit Putenfleisch

P e
SUppchen von der SOBkartoffel
Pt
Gegrilite Auberginen mit Sesam
Aot
Wolfsbarsch auf roten Linsen
i n
Feigen Sorbet mit Champagner
Comm P
Lammrdcken im Cous Cous - Mantel auf grinen Bohnen
Fom i
Geschmorte Kalbsbickchen mit Zimt und Ingwer
foafimdie
Ziegenkase in Olivend| mit reduziertem Sherry - Essig
S Ay g
Mango - 5chaum mit Creme de Cacao
Aot

Baklava mit marinierten Datteln

Menil 28,50 Euro
Anderungan im Mend sind mitunter méglich.

2
13. Tag: Dubai

wFarewall”
Das Hummer Festival im Rossini Restaurant

Um die Reis und die Ereignisse abzurunden, sollten Sie auch
Ihren Gaumen so richtig verwéhnen Lassen Sie die vergan-
genen Tage bei einem unvergesslichen Meni Revue passieren,

Hummertranchen mit Avocadosalsa
und Krustentierjus
Ftom i
Bisque von kanadischem Hummer
e
Fangfrisches Seeteufelfilet auf schwarzem Risotto,
gelbem Paprikaschaum und Schmortomaten
el Fm
Lychee Sorbet
Pl i
Surf and Turf”
Rinderfilet mit einem Lobster - Médaillon
auf getriffeltem Frihlingslauch
Fim Fam e
Ananas - Ingwer Lasagne
mit kreolischer Sauce und einer Zitronengras - Eiscreme
e iy
FranzGsische Kisespezialitaten vom Brett mit Trauben,
Feigensenf und in Portwein mariniertem Stilton

Mendl 24,50 Euro
Anderungen im Mend sind mitunter méglich,

Reservierungen flr das Rossin dber lhre gesamte Reise an der Rozeption
oder tiglich ab 18,00 imn Rossini Restaurant. Wir frecen uns auf Sie! Die
Einlassreit ist won 18.30 bis 20.00, aulter bei den 11-Glings Meniis 16,30,

Rossinl Menl vom 09.12. bis 21.12, 2006, Anderungen vorbehalien.

ROSSINI

R ESTAURANT

In unserem Rossini Restaurant mit grenzenlosem Blick auf
Meer und Mehr zaubern wir tiglich eine neus Welt
des guten Geschmacks,

Von wechselnden Menils mit erlesensn Weinen, Gber
a-la-carte, Carving Workshop, Showkochen
und persdnlichem Service.

Es gibt viel zu entdecken und genieBen.
Kommen Sie mit uns auf die Reise.

Rossini, das Stlickchen mehr Genuss!

Gioacchino Rossini
{1792 - 1868 )

Gioacchino Rossini ist der Inbegriff des kulinarischen Musikers,
des musikalischen Gourmet. Vom 14. Lebensjahr an
studierte er in Bologna Cello, Klavier und Kontrapunkt,
18-jahrig verdffentlichte er die ersten Opern, und mit
Z1 lahren begann seine triumphale Laufbahn mit den
Stiicken .Tancredi”, .Der Barbier von Sevilla®, .Othelio”,
«Die die-bische Ekter” und schlieBlich Willhelm Tell”,
Es war sein letztes groBes Werk, geschrieben in Paris,

Rossini beendete mit 37 Jahreén das Komponieren und
ar-rangierte dafir Pasteten, Salate und andere delikatle
Kastlichkeiten. 5o wie seine Werke festes Repertoire aller
groBlen Opernhauser sind, so gehdren, die ihm zu Ehren
benannten Speisen, zum unabdingbaren Bestandteil der
speisekarten renommierter Restaurants. Dabei sind wohl
die ,Tournedos Rossini® am berihmtesten, Sie werden in
Butter rosa gebraten, mit Ganseleber und Triaffel belegt
und mit Madeirasauce dberzogen

Die letzten Jahre seines Lebens verbrachte er in Passy, wo
ihn viele Musiker, u.a. Wagner und Sullivan besuchten,
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1. Tag: Sharm El Shaik
Welcome Dinner im Rossini
~Das groBe Champagner - Mend”

Freuen Sie sich auf ein Feuerwerk vielseitiger Genisse,
Die kulinarische Quvertdre in sieben Akten, Ein Muss fir
Gourmets! Als Aperitif reichen wir lhnen ein Glas
~Champagner Bellini *!

Sie kénnen heute am Anreisetag ab 16.00
direkt im Rossini Restaurant reservieren.

Beginn heute: 18.00!

WeiBes Tomatenmousse mit Garnelen - Tatar

L

Getraffeltes Selleriesdppchen
o e

Steinbuttfilet auf Safrannudeln und Champagnerschaum

Fm e e

Champagner - Basilikum Sorbet
Pt o

Kalbsfilet im Tramaziner Brotmantel

mit Estragontomaten und getrdffeltem Hummerragodt
e s e
Champagnersippchen mit Cassis Eis
und einem warmen Mandelkdchlein
Pl -

Franz&sische Kasespezialititen vom Brett mit Trauben,
Feigensenf und in Portwein mariniertem stilton

Meni 28,50 Euro
Anderungsn im Mend sind miturter maglich,

=R

2.Tag: Safaga
« 11 Kunstwerke fiir Kenner”

Mit viel 5inn for das Besondere haben die Rossini Kéche
aus besten Zutaten jetzt neue, raffinierte Kreationen
geschaffen. 11 kleine Kunstwerke fir wahre Kenner.

Beginn heute: 18.30

Serranoschinken an Melone
Foeie e
Ravioli vonder Flugente
e igm e
Hummer in Tomatengelee mit grinem Spargelsalat
Al

Aromatisches Stppchen vom Frithlingslauch
parfimiert mit Kirbiskernal

P e
Dorade auf Vanille - Paprika
A e
Pfirsich Sorbet
e e
Konfitierter Lammriicken
auf Fenchelpiree und Rosmarinjus
Lo
Wachtel mit Stopflebersauce und Triffel - Gnocchis
e
Marinierter Stilton auf Radiccio Salat
Ao e
Plaumenkaltschale mit Mohnmousse
Fgm izm e
Panna Cotta mit Minz Pesto und Espresso Eis

Mend 28,50 Euro
Anderungen im Men 0 sind mitunter moglich.

3. Tag: Relaxen auf See
«Gewlrzmend”

Kulinarisches Erlebnis aus 1001 Macht. Mit einem litera-
rischen Vortrag vor dem Dessert von Lektorin Dorine Ali-Kahn

Beginn heute: 18.30

Carpaccio vom Seeteufel
mit Limetien - Koriandervinaigrette

Pl Pl
Bisque von iranischem Safran
Fomia e

Riesengarnelen mit Couscous
auf Raz el Hanout- Schaum

e Ty
Mit Sternais parfimiertes Granatapfel - Sorbet
O

Lammricken in der Pinienkernkruste
auf leichtem Harissa - Pilaw

o o e
Literarischer Vortrag
N
Kardamomcreme mit Feigen
A

Kasespezialititen vom Brett mit Trauben, Feigensenf
und in Portwein mariniertem Stilton

Menil 24,50 Euro
Anderungan im Mend sind mitunter maglich.

R

4. Tag: Entspannung auf See
.The Magic of AIDA*

Entdecken Sie kulinarische Highlights aus unserem AIDA
Kochbuch., Wir prasentieren lhnen ein Menl vom
exquisiten Entrée bis zum finalen Dessert,

Zartes Kaninchenrickenfilet auf Schalottenkruste
mit Zimtmaouwsse und altem Porbwein

Fom iem e
Schaumsippchen von Zuckerschoten
el

Riesengarnelen mit schwarzem Risotto,
Bisqued und Vanille

E -
Sorbet von Campari und Orange
Plom Ften o

Glacierte Entenbrust auf getriffeltem Rahmwirsing
und Gnocchi a la romana

Fefte fipe

Baumkuchenterrine mit Brombeermousse
an einem Eis von Milchschokolade und Whiskey

Pl

Franzdsische Kisespezialitaten vom Brett mit Trauben,
Feigensenf und in Portwein mariniertem Stilton

Mend 24,50 Euro
Anderungen im Mend sind matunter maglich,
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5. Tag: Entspannen auf See
«Romantik Dinner”

Romantik pur. Gedampftes Licht und Kerzenschein. Und noch
einmal eine Liaison kulinarischer und Visueller Hohepunkte!

Carpaccio Classico vom Rind
mit Pinienkernen
oo
Capuccing von Spinat und Parmesan
Fom e e

Zitronentagliatelle
mit Riesengarnelen und Salsa verde

e e
Sorbet von Prosecco und Minze
e R e

Kalbs - Piccata auf Steinpilzrisotto
und Petersilienschaum
e P P

Espressomousse an Rosmarinkirschen
und Mascarpone - Amarettoeis

Pl

Franzdsische Kasespezialititen vom Brett mit Trauben,
Feigensenf und in Portwein mariniertem Stilton

Mend 24,50 Euro
Anderungen im end sind mitunter mésglich.

KR

6. Tag: Erholung auf See
»Degustationsmend”
Beginn heute: 18.30

Mit viel Sinn fidr das Besondere haben die Rossini Kache aus
besten Zutaten jetzt neue, raffinierte Kreationen geschaffen.

Gansestopfleber-Praline in Pumpernickel
und karamellisierten Apfelspalten

o
5t. Petersfisch mit Sepia - Tagliatelle
o P P
Mediterrane Gemiseterrine in Tomatengellee
P Fn i
Essenz von der Wachtel mit weiBem Portweain
o S e
5t. Petersfisch mit Spinat - Tagliatelle
.
Limetten - Buttermilch Sorbet
P e
Rinderfilet mit Rotwein - Schalottenkruste
ot

Kaninchen im Kartoffel - Petersilien Mantel
Formige e
Ziegenkase — Mousse mit Pinienkernvinaigrette
TN
Corsomme von Erdbeeren mit Minz - Panna Cotta
Fism i

Creme Brilée von der Passionsfrucht
mit konfitierten Zitrusfrichten

Mend 28,50 Euro
ﬁnd:r'ungen- im Meno sind mitunter mdglich

7. Tag: Entspannen auf See
- Traum und Wirklichkeit”

GenieBt ein 7-Gdnge Mend im festlichen Ambiente.
Unser gut eingespieltes Kdchenteam erstellt for euch
wahre Freuden fir Gaumen und Auge.

Carpaccio von der Jakobsmuschel
mit einem Kriutersalat und Sauerrahm

e
Karotien - Ingwer Sappchen
Pl
Steinbutt mit Pinienkernkruste und Thymiannudeln
P
sorbet von roten Feigen
iy

Gebratene Perlhuhnbrust auf Auberginen - Kaviar
und einem leichten Schaum von Iberico - Schinken

e

Duett von Café und Canache mit flassiger
Haselnusspraline und Mandarinen - Sorbet

L

Franzdsische Kasespezialititen vom Brett mit Trauben,
Feigensenf und in Portwein mariniertem 5tilton

Menil 24,50 Euro
Anderungen im Mend sind mitunter maglich.

R

8. Tag: Muscat - Oman
=Champagner Mendi™

Freuen Sie sich auf ein Feuerwerk vielseitiger Gendsse,
Die kulinarische Quvertire in sieben Akten, Ein Muss for
Gourmets!

Gambas a la Plancha mit Tomaten und Chili
i Pt
Schaum von Hummer und Champagner
i P e

Seeteufel in Olivendl gegart
und Champagnersauce

il rim
Champagner Sorbet
Foom e

Kalbsfilet und Hummer
auf Kartoffelmousseline Portweinjus

i

Lavwarmer Schokoladenkuchen
mit marinierten Aprikosen

P P
Franzdsische Kasespezialititen vom Brett mit Trauben,
Feigensenf und in Portwein mariniertem Stilton

Mendi 28,50 Euro
Anderungen lrm Mend sing mitunter misglich.

+> it i< i i



9.Tag: Muscat zweiter Tag
Das groBe .Verkostungsmend”

Fein abgestimmte Kdstlichkeiten und vieles mehr. Am
Abend servieren wir euch ein Mend der Sonderklasse.
11 verschiedene Gaumenkitzler. auch Amuse gueule genannt.

Beginn heute: 18.30

Saté vom Kaninchenricken auf Kichererbsen - Salat
il
Riesengarnele mit Vanille
Fiamrmepn
Mediterrane Gemlseterrine in Tomatengelee
B
Essenz von der Wachtel mit weilBem Portwein
i e e
Steinbutt mit Pinienkernkruste und Thymiannudeln
At
Limetten - Buttermilch Sarbet
]
Rinderfilet mit Rotwein - Schalottenkruste
Hpa e
Taubenbrust im Kartoffel - Petersilienmantel
e s
Ziegenkase - Mousse mit Pinienkern - Vinaigrette
.
Consome von Himbeeren mit Panna Cotta
P e
Criéeme Brile von der Passionsfrucht
mit konfitierten Zitrusfrichten

Meni 28,50 Euro
Anderungen im Mend sind mitunter maglich

FOCR
A-la-Carte

Diese Speisen bekommen Sie im Rossini wahrend der
Reise d-la-carte.

Vorzpeisen
Osietra Kaviar
wird serviert mit Kartoffelschnee und Créme Friiche
56g - 130,00 Euro

Glacierte Entenstopfleber mit Balsamico Apfeln
und Portweingelee
12,00 Eurc

e

Rinderkraftbrihe mit Gemiseperlen
3.50 Euro

Hauptspeizen
Rinderfiletsteak mit Schalottenkruste
auf Kartoffelmousseline und Pfefferjus
18,90 Eura

o
Gebratene halbe Languste mit Thymianschaum
und hausgemachten Tagliatelle
19,50 Euro
Dessert
Zabaione mit Waldbeeren
6,50 Euro
o Fmm

Grand Marnier - Parfait im Baurnkuchenmantel
an marinterten Crangen
6 B0 Euro

10. Tag: Fujairah
~Liebes Dinner”

Romantik pur. Gedampftes Licht und Kerzenschein, Und noch
einmal eine Liaison kulinarischer und Visueller Hohepunkte!

Praline van der Entenlaber
auf Portweingelee

o
Rote Beete - Sdppchen mit Jakobsmuschel
R

In'Wan - Tan Teig gebackene Garnele
mit Safran Schaum

Pt i
Glihwein Sorbet
e et

Rehricken im Brotmantel
auf Rahmwirsing mit Cassis - Jus

Pl

Espresso Mousse an Rosmarinkirschen
und Mascarpone - Amarettoeis

A

Franzosische Kisespezialitaten vom Brett mit Trauben,
Feigensenf und in Portwein mariniertem Stilton

Menid 24,50 Euro
Anderungen im Mend sind mitunter magiich.

o]

11. Tag: Abu Dhabi
LGenussvolle Momente®

Kunst ist, genieBen zu kénnen.Ein kulinarischer Spazier-
gang der Unverginaglichkeit.
Marinierte Scheiben vom Rinderfilet
Fom Pt
Selleriesoppchen mit schwarzem Traffel
o o P
Réllchen von der Rotzunge auf Blattspinat
Fom o
Limonen - Cava - Sorbet

ST

Mit Morcheln gefillte Perlhubhnbrust
auf gerdhrter Polenta mit Baby Paprika

Fim frmfe

Geeistes Vanille Parfait
mit Zimt - Zabaione und Granatapfel

it

Franzdsische Kasespezialititen vom Brett mit Trauben,
Feigensenf und in Portwein mariniertem Stilton

Menii 24,50 Euro
Anderungen im Mend sind mitunter maglich
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Album nochmal ansehen | Album weiterleiten |

Hier knnen Sie Ihr eigenes Foto-Album <o erstellen:

packandgo.web.de
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